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Speisenplan KW 16 QOPAL Catering GmbH
15.04.-19.04.2024
Plan 2 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
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In UNSerem Betnen verarpeen wir Fasta, nels und Hulsentruchie ausschliglslicn aus okologiscnem Lanabau ‘:'B' d
" Der Reis ist Parboiled-Reis —
DE-OKO-006 Die Meniilinie mit dem DGE-Logo entspricht dem "DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder"
DE - HE 10033 - EG sowie dem "DGE-Qualititsstandard fiir die Schulverpfiegung” und wurde van der Deutschen Gesellschaft fir Eméhrung e.V. (DGE) zertifiziert.
Kenntlichmachung von Allergenen: Glutenhaltig, G1=Weizen,G2: Kenntlichmachung von Allergenen:Glutenhaltig, GL-W=Weizen,GL-R=Roggen,GL-G=Gerste GL-H=Hafer, GL-D=Dinke!,KR=Krebsticre, El=Eier, Fi=Fisch,5C=Schal {ichte, 5C-MC: SC-HA=Haselniisse, 5C-W=Walniisse,SC-Ca=Cashewniisse,SC-PI=
SF8=Macadamianiisse,EN = Erdniisse, SO = Soja, MZ = Milch i sc-PI=Pecanniiie, SC-PE=Parani istazien,SC-MC=M ianiisse,ER Erdniisse,S0=Soja,LA=Milch incl Lactose, SL=Sellerie,5=Senf SE=Sesam, SD=Schwefeldioxid grofer als 10mg/kg oder 1L, LU=Lupine, W =Weichticr

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: 1= Farbstoff, 2= konservie Kenntlichmachung von Zu 1:1=Farbstoff, viert,3=Antioxidationsmittel,4=Geschmacksverstarker,5=geschwefelt, 6=geschwirzt,7=g hst, 8=Phosphat,9=Sii ittel, 10=enthlt Phenylalaninquelle,12=Nitritpckelsalz,16=koffeinhaltig
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Speisenplan KW 17 food WC} uisit
OPAL Catering GmibH
22.04.-26.04.2024
Plan 3 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
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In unserem Betrieb verarbeiten wir Pasta, Grie3 und Hilsenfriichte ausschlieRlich aus 8kologischem Landbau
DE-OKO-006 Der Reis ist Parboiled-Reis

DE - HE 10033 -EG

Kenntlichmachung von Allergerueh:GIutenhaltig,GL-W:Weizen,Gi-R:Raggen,GL-G
5C-Pi:F’ccanﬂﬁﬂe,SC—PE=Paraniis5e,Pi5132iEH,SC-MC=MacadamianﬁSSE.ER =Erdniisse,50=50ja,LA=Milch incl Lactose,SL=5ellerie,S=Senf,SE
Kenntlichmachung von Zusatzstoffen:1=Farbstoff,2=konserviert,3=Antioxidationsmittel, 4=Geschmacksverstarker,5=geschwefelt, 6=geschwirzt,7=gewachst, 8=

Die Menlinie mit dem DGE-Logo entspricht dem "DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder"
sowie dem "DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung” und wurde von der Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung e.V. (DGE) zeriifiziert.

=Gerste,GL-H=Hafer,GL-D=Dinkel,KR=Krebstiere, El-Eier, FI=Fisch,SC:Schalenfrﬁchte,SC-MC=MandeI,SC—HA=HaseInﬁsse,SC-W=
=Sesam, SD=Schwefeldioxid gréBer als 10mg/kg oder 1L, LU=Lupine, W =Weichtier
Phosphat,9=SiiRungsmittel, 10=enthalt Phenylalaninquelle,1 2=Nitritpokelsalz,16=koffeinhaltig,17=Chininhaltig

WaIniissE,SC-Ca=Cashewnﬁsse,SC-PlﬂPecannfjﬂe,SC-PE=Paraniiss-




